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1. Formación Académica 

 Febrero 2008: Licenciado en Química. Especialidad Medio Ambiente. Universidad Complutense 
de Madrid.  

 Junio 2010: Máster en Química Física Aplicada. Universidad Autónoma de Madrid y 
Universidad Complutense de Madrid. Trabajo de investigación titulado “Determinación de la 
concentración micelar crítica a altas presiones”  

 Julio 2013. Doctor en Química en el programa de doctorado “Química Física Aplicada” con la 
máxima calificación “Sobresaliente cum Laude” por la Universidad Complutense de Madrid. 
Tesis titulada “Papel del agua en la formación de agregados supramoleculares bajo presión”  

 

2. Experiencia Profesional 

 Profesor en la Escuela de Química e Ingeniería en la Universidad de Investigación de 
Tecnología Experimental Yachay Tech. Septiembre 2016 - Actualidad 

 Profesor en la Facultad de Ciencia e Ingeniería en Alimentos de la Universidad Técnica de 
Ambato en las carreras de Ingeniería en Alimentos e Ingeniería Bioquímica. Octubre 2015 – 
Agosto 2016. 

 Colaborador con el grupo Didactia como profesor de ciencias Noviembre 2013 – Septiembre 
2015. Actualmente. 

 Departamento técnico y de calidad en Cryovac S.L. Enero 2014 - Agosto 2014. 

 Personal docente e investigador en el departamento de Química Física I, Facultad de Ciencias 
Químicas, Universidad Complutense de Madrid. Septiembre 2008 - Diciembre 2013. 

 Personal investigador en el departamento de farmacología, Facultad de Farmacia, Universidad 
de Toronto, Canadá. Marzo - Junio 2012.  

 Personal investigador en el departamento de procesos del Instituto de Ciencia y Tecnología de 
Alimentos y Nutrición del Consejo Superior de Investigaciones Científicas. ICTAN-CSIC. Julio 
2009 - Diciembre 2013. 

 Profesor de ciencias para alumnos de ESO, Bachillerato, pruebas de acceso a la universidad y 
módulos de grado superior en Simaer Recuperaciones S.L Marzo 2005 – Agosto 2008. 

 Profesor particular a domicilio con más de 10 años de experiencia. 

 

3. Proyectos de Investigación 

 “Reactividad en sólidos moleculares bajo presión y su aplicación para nuevas rutas de 
síntesis”. Ministerio de Ciencia y Educación MAT2006-13548-C02-01.  

 “Materia a Alta Presión” (MALTA) – Programa Consolider-Ingenio 2010. Ministerio de Ciencia y 
Educación CSD2007-00045.  www.malta-consolider.com 

 “Química a alta presión. QUIMAPRES” Programa Madrimasd. Consejería de Educación. 
Comunidad de Madrid. S2009/PPQ-1151.  www.madrimasd.org/programas/web/quimapres 

 “Compresibilidad de Materiales” Ministerio de Ciencia e Innovación. CTQ2009-14596-CO2-01.  

 

 

 

 



4. Comunicaciones y participaciones en congresos 

 “Implementation of Ultrasound Velocity Measurements at High Pressure to Study Micellar 
Dynamics” “47th EHPRG International Conference” París (Francia), 6 – 11 Septiembre 2009.  

 “Ultrasonic Evidence for Low Density Water to High Density Water Transition” “8th Liquid Matter 
Conference” Viena (Austria), 6 - 10 Septiembre 2011. 

 “Apparent volumetric properties of caseins at high pressure” “17th Eurofoodchem” Estambul 
(Turquía), 7 - 10 May 2013.  

 “Apparent volumentric properties of amphiphiles at high pressure: soap micelles versus proteins 
aggregates” “8th International Conference on High Pressure bioscience and biotechnology” 
Nantes (Francia), 15 - 18 Jul 2014. 

 “Micelles under pressure:some geometrical considerations” “52nd EHPRG International 
Conference” Lyon (Francia), 7-12 Septiembre, 2014. 

 

5. Seminarios impartidos 

 “Pressure-Induced Effects of Aqueous Media. Study of Sodium Dodecanoate by Velocity Sound 
Measurements” 1st Spanish High Pressure Symposium. Miraflores de la Sierra (España), 23 - 
27 Enero 2011.  

 “Effect of pressure on supramolecular aggregates”. Conferences Series. Instituto de Ciencia y 
Tecnología de Alimentos y Nutrición. Consejo Superior de Investigaciones Científicas. ICTAN 
CSIC. Madrid (España), 26 Octubre 2012.  

 

6. Becas y otros méritos 

 Beca Predoctoral del Ministerio de Ciencia e Innovación en el departamento de Química Física 
I, Facultad de Química, Universidad Complutense de Madrid. Septiembre 2008 - Agosto 2012. 

 Beca del Ministerio de Ciencia e Innovación para realizar una estancia de 4 meses en Leslie 
Dan Faculty of Pharmacy, Universidad de Toronto, Canadá. Marzo - Junio 2012. 

 Colaborador Honorífico del departamento de Química Física I, Facultad de Química, 
Universidad Complutense de Madrid. Septiembre 2012 - Diciembre 2013. 

 Doctor en Química con la máxima calificación “Sobresaliente cum Laude”. 

 

7. Publicaciones 

 “Speed of sound of liquid water from (253.15 to 348.15) K and pressures up to 700 MPa” E. 
Hidalgo, M. Taravillo, V.G. Baonza, P.D. Sanz, B. Guignon, J. Chem. Eng. Data. 2011, 56, 
4800-4807. 

 “An experimental device for accurate ultrasounds measurements in liquid foods at high 
pressure” E. Hidalgo, M. Taravillo, V. G. Baonza, P. D. Sanz, B. Guignon. IOP Conf Series: 
Materials Science and Engineering, 2012, 42, 012044. 

 “Role of water structure on the high pressure micellization and phase transformations of sodium 
dodecanotate aqueous solutions” E. Hidalgo, M. Taravillo, V.G. Baonza, P.D. Sanz, B. Guignon, 
Langmuir, 2014, 30, 7343-7352.  

  "Interactions of Urea with Native and Unfolded Proteins: A Volumetric Study" I. Son, Y. Shek, 
A. Tikhomirova, E. Hidalgo, T. Chalikian. J. Phys. Chem. B. 2014, 118, 13553-13563. 

 “Evidence of low-density water to high-density water structural transformation in milk during 
high-pressure processing” B. Guignon, E. Hidalgo, P.D. Sanz, V.G. Baonza, M. Taravillo 
Innovative Food Science & Emerging Technologies, 2016 DOI: 10.1016/j.ifset.2016.10.012 

 

8. Otros Datos de Interés 

 Experiencia Docente: 
o Profesor de fisicoquímica y termodinámica en la Facultad de Ciencia e Ingeniería en 

Alimentos. Universidad Técnica de Ambato en las carreras de Ingeniería en Alimentos 
e Ingeniería Bioquímica. Octubre 2015- actualidad 

o Profesor de Ciencias en SIMAER Recuperaciones. (2005-2008). 
o Profesor de química en la Facultad de Ciencias Químicas entre 2010 y 2012. 

Universidad Complutense de Madrid. 

o Colaboración en la dirección y supervisión de trabajos de fin de grado, fin de carrera y 
Máster. 

 Idiomas: Inglés B2.2. Certificación Europea. Centro Superior de Idiomas Modernos. 



Universidad Complutense de Madrid. CSIM-UCM. 

 Informática: 
o Nivel avanzado en Microsoft Office (Excel, Word, Power Point) y Origin 8.0.  
o Nivel usuario en Statgraphics, Hyperchem, Matlab, Derive, Solidworks, Autocad, 

Labview. 

 Aptitudes profesionales y personales: Constancia en el trabajo, meticulosidad, sentido del 
compromiso y responsabilidad, capacidad de comunicación, organizativa y para trabajar tanto 
de forma individual como en grupo. 

 


